Semaine 47

Lundi 19 Novembre 201,

Chou blanc au surimi — Endive en salade
Betterave BIO au chévre vinaigrette au miel
Beignets de calamar — Poisson pané frit
Purée de carottes — Fondue de poireaux BIO

Vache qui rit - Gouda
Smoothie aux fruits rouges - Compote liégeoise

\Mardi 20 Novembre 2018

Taboulé - Risoni a la mozzarella — Salade strasbourgeoise

Emincé de beeuf Strogonov - Beeuf bourguignon
Haricots verts a la tomate — Purée de courge butternut
Mimolette — Morbier
Fruit de saison - Kaki

eudi 22 Novembre 2018

Concombre & la menthe — Carottes rapées - Chiffonnade paysanne
Hachis parmentier — Tartiflette
Salade verte (feuille de chéne)
Fleur d'Aunis — Maasdam
Poire cuite au caramel beurre salé — Ananas au sirop

Vendredi 23 Novembre 2018

Champignons a I'ail = Velouté ou créme Dubarry — Ceeur de Palmier cocktail
¥

Carbonara de fruits de mer — Dos de colin beurre nantais
Macaronis — Boulgour
Entremets a la vanille au lait BIO - Fromage blanc BIO
Carpaccio d’ananas & la vanille - Orange
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Les viandes bovines servies dans ce restaurant scolaire sont d'origine frangaise



