Semaine 39

Lundi 24 Septembre 2018

Carottes rdpées a la mimolette — Chiffonnade midinette — Salade grecque
Araignée de porc ail et fines herbes — Carré de porc aigre douce
Haricots blancs bio — Lentilles aux lardons
Yaourt aromatisé — Entremets chocolat au lait bio
Brochette de fruits frais - Péches

Mardi 25 Septembre 2018

Cappucino de carottes au citron - Salade de Betteraves - Macédoine de légumes mayonnaise
Bavette grillée — Paleron au pain d’épices
Gratin dauphinois — Polenta
Patis bio — Brie
Panacotta caramel beurre salé — Mousse aux figues

eudi 27 Septembre 2018

Péche au Thon — Toast de beurre de sardines — Prawn cocktail
Réti de dinde — Emincé de dinde au lait de coco
Petits pois et carottes — Brocolis
Chevre frais — Sainte Maure
Moelleux chocolat — Quatre quart Clémenceau

Vendredi 28 Septembre 2018

Chiffonnade aux magrets — Tomate mozzarella — Concombres aux agrumes
Poisson du marché — Filet de poisson Meuniére
Carottes braisées bio — Gratin de légumes d’été
Vache qui rit = Emmental
Compote de poires — Abricots chantilly

Le cuisinier, La Gestionnaire, La Principale,
Matthieu BOURRU

Les viandes servies dans ce restaurant scolaire sont d’origine frangaise.



